
 

 

 

 

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE  

Wine Tasting & Dinner 

 

February 5, 2007 

 

5-7pm Wine Tasting 

7:30pm Dinner 

 

Amuse Bouche 

Velouté aux Châtaignes 

Chestnut Velouté 
 

1er Plat 

Lapin Braisé, Champignons, Haricots Blancs à L’ail 

Braised Rabbit, Mushrooms, Garlic White Beans 
Accompanying Wines: 

Mas de Boislauzon, 2005 
Vieux Donjon, 2005 
Clos des Papes, 2004 

 

2ème Plat 

Gigot d’Agneau Rôti à La Broche, Tapenade de Tomates 

Pit Roasted Leg of Lamb, Tomato Tapenade 
 

Accompanying Wines: 
Vieux Donjon, 2004 

Domaine Lafond, 2004 
Cuvée du Vatican Réserve Sixtine, 2003 

Domaine des Relagnes Les Petits Pieds d’Armand, 2001 
Mas de Boislauzon Cuvée du Quet, 2000 
Bosquet des Papes Cuvée Grenache, 2000 

Domaine de la Côte de L’Ange, 2000 
Château Fortia, 1998 

 

3ème Plat 

Salade Verte, Huile d’Olive Extra Vierge, Fromage 

Green Salad, Extra Virgin Olive Oil, Bleu Cheese  
 

Dessert 

Mille-Feuilles, Crèmes Pâtissières Vanille et Caramel  

Mille-Feuilles Vanilla and Caramel Pastry Creams, Caramel Sauce  


